FORTE DEI MARMI

SECONDI

/} Frittura di calamari, gamberi e verdure locali
Filetto di rombo al burro nocciola, crema di topinambur, zucchine e verza novella
/) Cacciucco Alpemare con crostacei nobili e pane tostato
/} Grigliata di pesce | Scampo, mazzancolle, filetto di tonno, filetto di branzino,
tentacolo di polpo, calamaro, capasanta, verdure all'aglio nero e timo

Punta di petto di vitellone toscano cotto a bassa temperatura (12h), spinacini freschi

PESCA DEL GIORNO CROSTACEI DEL
GIORNO

Tempo di cottura circa 40 min

. . Tempo di cottura circa 40 min
Al vermentino | Patate al rosmarino

Alla griglia | Verdure all’aglio nero e timo Alla Catalana | Pomodori e cipolla

Al sale | Verdure alla griglia Alla griglia | Profumo di timo e limone

CONTORNI

Verdure di stagione alla griglia
Insalata mista
Verdure al vapore

Patate al forno con rosmarino
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VINI AL CALICE

Spumanti

Cantine Bocelli
Extra Brut

Franciacorta Alpemare
Saten

Ca’ del Bosco Prestige
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco

Comte de Montaigne
Chardonnay, Pinot Noir

Ruinart Brut

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Dom Perignon 2017
Chardonnay, Pinot Noir

Bianchi

Fior di Luni Alpemare
Vermentino

Conte della Vipera
Sauvignon Blanc

Ceretto Blangé
Arneis

Rose

Querciamatta Rosé
Sangiovese

Chateau Minuty Prestige
Grenache, Cinsault, Rolle

Rossi

Cantine Bocelli Sangiovese
Sangiovese

Il Bruciato Bolgheri
Cab. Sauvignon, Merlot, Syrah

FORTE DEI MARMI

SIGNATURE COKTAILS

Alpemare

Absolut Vodka, Venturo,
Limone

Zen Circus

Belvedere Vodka, Té Matcha,
Cetriolo, Menta, Lime
Speziale

Beefeater gin, Bitter del Lago,
Arancia, Passion Fruit, Limone

Alba Rossa

Bes Gin, Rabarbaro, Fragola, Limone

Siesta Mare

Herradura Tequila Reposado, Caffe’,
Mango, Lime

Alpemare Smash

Altos Tequila, Venturo, Agave, Lime,
Basilico

Caribe Sunset

Diplomatico Rum Planas,
Falernum, Ananas, Limone

Castelfalfi .
Tequila allo zafferano, sciroppo al

cocco, lime, soda ananas, rosmarino

Spritz Marecalmo

Italicus, Sake, Prosecco, Mandarino

SIGNATURE MOCKTAILS

Virgin-1A

Ananas, Arancia, Passion Fruit, LIme

Mediterranean Vibe
Pompelmo, Limone, Mandarino

Flor de Paloma
Martini Floreale, Lime
Fiori di Sambuco, Pompelmo

Velvet Tropics
Beefeater Gin 0.0, Falernum,
Ginger Beer, Limone
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CRUDO BAR
ANTIPASTI
Ostriche del giorno
g /—} Crema di ceci toscani con mazzancolle, crumble di schiacciata e lardo
Gambero rosso di Mazara del Vallo
/} Mare caldo con crostacei e pesce al vapore, calamari novelli, asparagi,
Mazzancolle patate, salsa al basilico e caviale siberiano

Scampi
P Tortino di alici e patate al timo con crema di parmigiano, pesto e pinoli

/} Crudo Alpemare

Gambero rosso, mazzancolla, scampo, tartare di tonno rosso, tartare del giorno,
tagliatella di calamaro, ostrica, capasanta e caviale siberiano

Parmigiana di melanzane con pomodoro corbarino e bufala D.O.P.

/} Gran Crudo Alpemare

Gambero rosso, mazzancolla, scampo, tartare di tonno rosso, tartare del giorno,
tagliatella di calamaro, ostrica, capasanta e caviale siberiano

PRIMI

/} Tartare di tonno rosso con guacamole e crema al finocchio

Carpaccio di pesce del giorno scottato con verdure stagionali, Plin alla Carbonara di crostacei nobili e fiori di zucca

lime e salsa alla pizzaiola ) ) ) ) ) )
A Spaghetti Felicetti alle arselle, prezzemolo e crema di pomodori secchi

Spaghetti al peperoncino, pomodoro datterino e acciughe di Monterosso

Risotto carnaroli con crema di broccoli, peperoni arrosto e vongole

Maltagliati fatti in casa con funghi stagionali, asparagi, parmigiano,
nocciole e tartufo

DA CONDIVIDERE

/} La nostra Caldina | Stracciatella, pomodorini e tartufo nero J— - A QW ““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““ .

Padellata Alpemare (4 pers.)

/} “Cecina” Versiliese con crudo di gamberi rossi e burrata . . . .
Spaghetti al sugo di mare, cozze, vongole veraci, calamari e

crostacei
A Focaccia alle arselle con salsa di pomodoro

Pinzimonio di stagione con maionese artigianale

A Alpemare gwf«rw A Alpemare Q'W

Menu by Mirko Caldino Menu by Mirko Caldino





